
Fonduebuffet Beilagenbuffet
Botswana-Hüftsteak

Kräutermarinade + BBQMarinade

Hähnchenbrust
Curry-Cocos-Marinade + Kräutermarinade

Sauenfilet
Paprikamarinade

Barbarie-Entenbrust
Kräutermarinade

Nürnberger Rostbratwürstchen

Runzelkartoffeln mit Meersalz

gegrillte Antipasti

Maiskolben &Mixed Pickles

Gartensalat mit Dressing-Auswahl

Mediterraner Nudelsalat mit Pesto

Wildlachsfilet
Riesengarnelen & Jacobsmuscheln

Veggieballs & Tofu

tagesfrische Gemüse-Auswahl

8 selbstgemachte Saucen

American Coleslaw

Oliven-Feta-Tomaten-Salat

Kräuter- & Tomatenbutter

hausgebackene Brotsorten

Seit 01.04.2019 haben wir unser Fondue-Konzept revolutioniert und bieten euch neben der gewohnten Auswahl an leckeren Käsefondues
Europa’s erstes Fonduewelt-Buffet an, welches keine Wünsche mehr offen lässt.

Serviert Wahlweise mit Rapsöl (kross Anbraten) oder Bouillon (köcheln)

Europa´s 1. Fondue-Buffet

Zusatzstoffe: Geschmacksverstärker (1), Süßungsmittel (2), Farbstoffe (3), koffeinhaltig (4), Säuerungsmittel (5), Verdickungsmittel (6), chininhaltig (7), Konservierungsstoffe (8), Sulfite (9)

Unsere Käsefondues*
...serviert mit unserem hausgebackenen Pane Contadino 16,5 €

9 €

Der Schweizer Gruyère . Appenzeller . Roséwein . Kirschwasser

Der Spanier Chorizowürfel3,8 . Roséwein . rote Zwiebeln . Paprika . Tomatenpüree

Der Portugiese Manchego . Roséwein . Kristallzucker . Tomatenpüree

Der Franzose Brie . Sahne . Weißwein . Calvados . Apfelstücke

Der Italiener Parmesan . Weißwein . Antipasti . grünes Pesto

Das Zwiebelchen Emmentaler . Roséwein . rote Zwiebeln . Honig

Der Edle Edelpilzkäse . Weißwein . Birnengeist . Schnittlauch

Das Gorgonzola Gorgonzola . Weißwein . Rahmspinat . Béchamel

Das Israelische Edamer . Weißwein . Zitronensaft . Avokadostückchen . Worcester3

Der Norweger Butterkäse . Weißwein . Lachscréme8 . Krabben

Der Teufel Tilsiter . Weißwein . Meerettich . Senf . Worcester3

Beilagenbuffet Holt euch extra Runzelkartoffeln, Antipasti & Co zum dippen.

*unsere Käsefondues basieren auf einer Emmentaler-Grundmischung und werden mit Knofibutter zubereitet.

...nicht billig, aber leider geil!

Gusseiserner Riesentopf mit
Appenzeller-Gruyére-Emmentaler-Mischung Knoblauch .

geriebenem Schwarztrüffel und Champagner-Aufguss!

...serviert mit unserem hausgebackenen
Pane Contadino

Gesamtpreis pro Person: 25 €
(Für 6-12 Käseliebhaber)

Der Gletscher

Lillet Blanc . Schweppes Wild Berries5 . EisLillet Wild Berries 0,2l 7 €

4cl St. Germain Holunderlikör . Prosecco . Soda . MinzeFrench Hugo 0,2l 7 €

4cl Aperol3 . Prosecco . Soda . EisSprizzer 0,2l 7 €

„VINELLO“ Weingut Haas, Nahe . wahlweise mit Grenadine3Deutscher Secco 0,12l 6 €

Fruchtiger Riesling . Limettensirup5 . EisKeyWest Lime 0,2l 7 €

Zitrone . EisMartini Bianco 5cl 6 €

Holunderblütensirup . Limette . Soda . EisHolunder Fizz (alkoholfrei) 0,2l 6 €

Aperitifs

Buffet
Veggie/Vegan

19,9 €

Buffet Kids

1 € / Jahr
(bis 12 Jahre)

All you
can eat
29,9 €



Unsere Specials cl €
Peter 2

4
3
6

Flaschengeister
Haselnussgeist . Mirabelle . Obstler
Tresterbrand von der Riesling-Spätlese
Volkacher Zwetschge
Williams-Christbirne Waldhimbeere aus
der Schwanengasse

2
4

4
8

Whisky3 / Rum3 / Gin3 cl €
Unsere Auswahl zeigen wir euch gern
an der Bar!

4 11

Longdrinks L €
mixen wir gern auf Anfrage! 0,3 8,9

Cocktails3 L €
Caipirinha . Bahama Mama 0,3 8,9

Spirits & Liköre3 cl €
Amaretto Disaronno . Averna
Grappa (wechselnd) Papidoux
Calvados VSOP Pineau des
Charents Ramazotti . Three Sixty
Vodka

2
4

3
6

Heißgetränke & Kaffee4

Espresso 2
Doppelter Espresso 3,7
Macchiato 3,5
Cappuccino 2,5
Tasse Kaffee 2,2
Milchkaffee 3,5
Schokolade (voll / dunkel / weiß) 2,5
Glas Tee 3,5

Alkoholfreie Getränke3, 5, 6

L €

Still . Medium . Classic

0,5
0,75

3,5
6,5

0,2
0,4

2,5
4,5

Almdudler 0,35 3,5
Schweppes3, 6, 7
Ginger Ale . Tonic Water . Bitter Lemon

0,2
0,4

3,5
6

Kraftmalz 0,33 3,5
Saftschorle 0,2

0,4
2
4

Säfte & Nektare

Apfel naturtrüb . Banane . Grapefruit
Kirsche . Mango . Orange .Rote Traube
Rhabarber . Schwarze Johannisbeere
Tomate .Ananas .Maracuja

0,2
0,4

2,5
4,5

Schokoladenfondue 8 €

Edel-Vollmilch
Halbbitter

Erdbeer Joghurt
Nougat

Pfefferminz
Espresso

Weiße Crisp

... serviert mit:
Bananen . Ananas . Weintrauben . Marshmallows . Spekulatius

... und Toppings zur Wahl:
Rum3 . Eierlikör3 . Kokosraspeln
Mandelsplitter . Smarties . Haribo

Toblerone Duo
Zartbitter-Brownie

weißes Parfait

Himbeersauce

9 €

Zusatzstoffe: Geschmacksverstärker (1), Süßungsmittel (2), Farbstoffe (3), koffeinhaltig (4), Säuerungsmittel (5), Verdickungsmittel (6), chininhaltig (7), Konservierungsstoffe (8)

WechselndeWeinauswahl
Wir sind der festen Überzeugung, dass man seinen Wein

nicht durch die Lektüre einer Weinkarte,
sondern auch durch persönliches Erschmecken finden sollte.

Deshalb machen wir mit euch eine kurzeWeinprobe am Tisch / an der Bar!

Wein L €

0,1 4,5

0,2 8,5

0,75 24

1,00 29

Weinschorle 0,2 6 Unser Deutschland-Exklusivpartner
*** Weingut Johannes Haas, Nahetal ***

Bier
vom Fass L €

0,3
0,5

3,5
5

0,3 3,5

0,5 5

Flaschenbier
Schöfferhofer
(Dunkel, Kristall, alkoholfrei)

0,5 4,5

0,33 3,5


